Wijnen september 2026

Deze maand de opening van het nieuwe kookseizoen. De wijncommissie heeft als
souvenirs de vacances gekozen voor een vakantieland bij uitstek.
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Bodega Juan Carlos Sancha verbouwt zijn druiven in Rioja Alta, een van de bekendste wijnregio's van
Spanje. Het domein is gevestigd in de stad Bafios de Rio Tobia in Rioja Alta en wordt gerund door Juan Car-
los Sancha, die naast wijnmaker ook een zeer gewaardeerde professor oenologie aan de wijnuniversiteit van

La Rioja is. Hij cultiveert vijf hectare land langs de grens van D.O.Ca. Rioja, in de koelste zone van deze
streek. Juan Carlos kiest ervoor om in zijn wijngaarden voornamelijk minderheidsvariéteiten zoals Tem-
pranillo Blanco, Maturana Tinta en Maturana Blanca aan te planten.

Dit zijn variéteiten die hij en zijn universitaire collega Fernando Martinez de Toda ontdekten, van de verge-
telheid redden en vervolgens verder ontwikkelden. Hij is ook de enige in Rioja die geen blauwe Tempranillo
heeft aangeplant. De wijngaarden zijn hoog gelegen in de koele Najerilla-vallei. Deze koelere locatie draagt
bij aan de hoge kwaliteit van de wijnen. Daarnaast kenmerkt de wijngaard zich door een zeer dichte beplan-
ting (5.000 wijnstokken per hectare, uitzonderlijk voor wijngaarden in Rioja) en arme kalkrijke bodems.

Deze factoren zorgen voor een geringe druivenproductie met als gevolg een hogere concentratie die bijdraagt
aan de complexiteit van de wijnen, net als de locatie van de wijngaarden op de zuidelijke heuvels en de hoge
leeftijd van de stokken. Na onderzoek is gebleken dat deze meer dan 100 jaar oud zijn!

Mousserende wijn Cava Jaume serra

Land van herkomst: Spanje

Regio: provincie Penedes, onderdeel van Catalonié

Domein / Chateau: Jaume Serra

Jaar van productie: 2025

Druivensoort(en): Macabeo - Xarel-Lo - Parellada

Serveertemperatuur: 10 °C

Commentaar wijncie.: Cava werd ontwikkeld in de twee helft van de 19e eeuw. José

Raventos, een bekende naam bij Cava drinkers, was de
grondlegger van het Spaanse equivalent van champagne. Hij
zag heel Europa genieten van de Champagne uit Frankrijk, en
wilde dolgraag een alternatief voor Spanje maken. In 1872
lukte het hem de eerste fles Cava de produceren. De
overeenkomsten met Champagne zijn overweldigend. Voor Cava
mogen er ook maar drie druivenrassen gebruikt worden: de
Parellada, Xarel-lo en Macabeo. Daarnaast is de methode
traditionelle, gebruikt bij Champagne, ook verplicht bij de
productie van Cava. Na de vergisting op fles rijpen de flessen
Cava minstens 9 maanden in de imposante kelders.

Een mouserende wijn om een 3 goede redenen.
*Een toost met elkaar op het nieuwe kookseizoen.
*We gaan over enige tijd afscheid nemen van de huidige locatie.
*En is een mooie begeleider van de eerste gang (amuses)
Smaakvol en verfijnd. Aromatisch en fruitig

LAdC-ledenprijs *: € 8,65 per fles incl btw (winkelprijs € 9,95 incl btw)
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Witte wijn

Ad Libitum Blanca

Land van herkomst: Spanje

Regio: Rioja Alta

Domein / Chateau: Bodega Juan Carlos Sancha
Jaar van productie: 2022

Druivensoort(en): Maturana blanca
Serveertemperatuur: 10 °C
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Commentaar wijncie.:

Ad Libitum, naar believen! Het druivenras maturana is een
inheemse variéteit uit Rioja. Hoewel in de minderheid, zeker
niet minder in smaak. Hij heeft zich ontwikkeld tot een
aromatische wijn waarin tonen van groene appel, citrusfruit en
ananas je tegemoetkomen. Een volle wijn met een stevig
smaakpalet en structuur die een mooie balans vindt in zijn
smaken. De wijn heeft drie maanden gerijpt in vaten van nieuw
Frans eikenhout.

Een spannende tafelwijn vooral passend bij de inktvis en vooral
de artisjok.

LAdC-ledenprijs *:

€ 13,95 per fles incl btw (winkelprijs € 16,50 incl btw)

Rode wijn Ad Libitum tinto

Land van herkomst: Spanje

Regio: Rioja Alta

Domein / Chateau: Bodega Juan Carlos Sancha
Jaar van productie: 2022

Druivensoort(en): Maturana Tinto
Serveertemperatuur: 16-18 °C
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Commentaar wijncie.:

De wijn is intens van kleur, met aroma's van specerijen,
chocolade, iets floraals en groene peper. Rijk en vol van smaak,
prachtig in balans met frisheid en zijdezachte tannines. De
rijping van 11 maanden op nieuw Frans eikenhout geeft
diepgang en lengte. Muziek is, naast wijn, een grote passie van
de familie Sancha. Het etiket toont muzieknoten uit Verdi's La
Traviata, gekozen door Juan Carlos' pianospelende kleinkinderen
- een subtiel eerbetoon aan hun gedeelde liefde voor vrijheid en
expressie.

Ossobuco en Nebbiolo zijn goede vrienden. Echter zoals goede
vriendschap onbetaalbaar voor de vereniging. We denken dat
deze rode vriend een mooi alternatief zal zijn.

LAdC-ledenprijs *:

€ 13,95 per fles incl btw (winkelprijs € 16,60 incl btw)

*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen voor het bestellen van

deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze wijnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg).
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https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen

