

Wijnen mei 2026

Voor mei 2026 hebben we twee witte en een rode wijn uitgekozen sie qua smaak goed passen bij het voorjaarsmenu. Een witte wijn vonden we minder passsend gegeven de smaaktechische opbouw van het menu. Proef en geniet!

	Eerste rode wijn
	Gentil Sophie Schaal

	Land van herkomst:
	Frankrijk

	Regio:
	Elzas

	Domein / Château:
	Sophie Schaal

	Jaar van productie:
	2024

	Druivensoort(en):
	Pinot Blanc, Pinot Gris en Gewurztraminer

	Serveertemperatuur
	10-11 °C

	Commentaar wijncie.:

	Deze typische Elzasser Gentil vindt zijn oorsprong in de traditie van het assembleren van edele druivenrassen om een perfecte balans te creëren. De wijn is afkomstig van biologisch beheerde wijngaarden op een bodem van klei en kalksteen. De blend bestaat uit Pinot Blanc, Pinot Gris en Gewurztraminer. Uniek aan het proces is dat de Pinot Gris en Gewurztraminer zijn ontsteeld en een korte schilweking hebben ondergaan. Dit geeft de wijn niet alleen meer structuur en karakter, maar ook een prachtige goudgele kleur met oranje reflecties. 
De wijn is helder met een gouden glans. De neus is expressief en harmonieus, met aroma's van rijp geel fruit, citruszeste en witte bloemen, aangevuld met een subtiele kruidige toets en hints van gedroogd fruit. In de mond is de wijn gestructureerd met een genereus volume vanaf de aanzet. 
Smaakinpressie wijncommissie: De balans tussen frisheid en textuur is uitstekend. De afdronk is lang, zuiver en verfrissend


	LAdC-ledenprijs *:
	Winkel 13,50 LADC 12,30 per fles incl btw

	Tweede witte wijn
	Pinot Grigio Firmian reserve

	Land van herkomst:
	Italie

	Regio:
	Rioja Alavesa

	Domein / Château:
	Veneto

	Jaar van productie:
	2024

	Druivensoort(en):
	Pinot Grigio


	Serveertemperatuur:
	10-11 °C

	Commentaar wijncie.:




	De stijl van deze bekende pinot grigio is wat rijker en romiger. Passed bij het tweede deel van het menu.
Dit heeft te maken met de houtrijping die deze wijn gehad heeft.
Door de noordelijke ligging heeft de wijn ook wat frisheid,
Verder witte peer, kamille, body en hout in de smaak. 
 
Commentaar wijncie.: Mooie evenwichtige wijn.


	LAdC-ledenprijs *:
	Winkel 11,85 LADC 10,80 per fles incl btw


	

	

	Rode wijn
	Famille Perrin Cotes du Rhone reserve


	Land van herkomst:
	Frankrijk

	Regio:
	Cotes du Rhone

	Domein / Château:
	Famille Perrin

	Jaar van productie:
	2022

	Druivensoort(en):
	grenache, mourvèdre en syrah

	Serveertemperatuur:
	16-18 graden

	Commentaar wijncie.:




	Gemaakt door het bekende familiehuis Famille Perrin. Deze wijn is een blend van grenache, mourvèdre en syrah, afkomstig van verschillende goed gelegen wijngaarden in de regio. Hij heeft een diepe robijnrode kleur en is medium tot vol van body.
In de geur en smaak vind je fruitige aroma’s van rode en zwarte bessen, kersen en een subtiele kruidigheid van peper en Provençaalse garrigue. Hij past heel goed bij lamsvlees, stoofpotjes of een plank met charcuterie.
De vinificatie begint met een zorgvuldige keuze van rijpe druiven die worden ontsteeld en apart gefermenteerd in roestvrijstalen tanks met gecontroleerde temperatuur. Na de alcoholische en malolactische gisting wordt de wijn deels kort gerijpt in grote houten vaten en deels in roestvrij staal, waar hij ongeveer een jaar blijft om meer structuur en balans te krijgen.
Smaakinpressie wijncommissie: De tannines zijn soepel en zacht, waardoor de wijn lekker rond en evenwichtig aanvoelt met een aangename, lange afdronk.

	








	LAdC-ledenprijs *:
	Winkel 14,95 LADC 13,45 per fles incl btw




*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen  voor het bestellen van deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze jnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg). 
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