
Wijnen Januari 2024 

Na de dure decembermaand is de commissie op zoek gegaan naar betaalbare wijnen van 
bovenmaƟge kwaliteit. En dat is goed gelukt. Twee heerlijke gemakkelijke wijnen die zich 
uitstekend zullen houden bij het gevarieerde januarimenu. 

Proost op het nieuwe jaar! Veel kookplezier.  

WiƩe wijn Chardonnay 
Land van Herkomst: Frankrijk 
Regio: Languedoc 
Domein: D’ Aubaret 
Jaar: 2022 
Druivensoort: 100% Chardonnay, niet op hout gerijpt 
Serveer temperatuur: 90 Celcius 
 
 

 
 
 

ToelichƟng Wijncommissie: 
 
 
De eerste gerechten hebben accenten van boter 
en daarbij is een Chardonnay alƟjd een goede 
begeleider. Domaine D’ Aubaret wordt 
geproduceerd door Bonfils en het domaine 
levert veel verschillende wijnen maar, zo zegt 
onze wijninkoper Joost: alleen de Chardonnay is 
écht goed. En dat vond de commissie ook. Mooi 
breed, Ɵkje vanille, citroen, botertje. Omdat de 
wijn niet op hout gerijpt is, is hij heerlijk 
toegankelijk en niet te “vet”. Kortom, een mooie 
allemansvriend. Ook als aperiƟef wijn zeer aan 
te bevelen. 

LAdC-prijs € 7,50 inclusief BTW 



 

Rode wijn Zweigelt vom Haus 
Land van Herkomst: Oostenrijk 
Regio: SteƩen 
Domein: Pfaffl 
Jaar: 2022 
Druivensoort: 100% Zweigelt 
Serveer temperatuur: 140 Celcius 
 

 
 
 
 

ToelichƟng Wijncommissie: 
 
Zweigelt (ook wel Rodburger genoemd) is een 
blauwe druif die in 1922 ontwikkeld is door Fritz 
Zweigelt van het Federale InsƟtuut voor 
Wijncultuur in  Klosterneuburg, Oostenrijk. Het is 
een kruising van de St. Laurent en  Blaufränkisch 
druiven. Het is de meest voorkomende blauwe 
druif in de Oostenrijkse wijnbouw.  
 
Niet de hele commissie is een lieĬebber van 
Oostenrijkse wijnen. Toch hebben we – op zoek 
naar een goede begeleider van zowel eend als 
zuurkool na lang proeven van verschillende 
kandidaten uit Italië en Oostenrijk toch deze 
Zuid-Oostenrijkse rode wijn geselecteerd. 
Heerlijk fris, met wat kersen en niet die typische 
vaak overheersende Zweigelt zurigheid. Wij 
waren wel enthousiast, zeker over het verfijnde 
kersje in de nasmaak. Anderen ook getuige het 
feit dat de wijn diverse prijzen gewonnen heeŌ. 
 
Het wijnhuis Pfaffl is een echt familiebedrijf 
onder leiding van twee zussen. Mooi werk 
dames! 
 
ADVIES AAN DE CHEF: Maak bij aankomst 
enkele flessen open of decanteer vooraf. De 
wijn wordt dan nóg fraaier. 

LAdC-prijs € 8,90 inclusief BTW 


